
 

 

 

V O R S P E I S E N   

Kürbis-Linsen-Suppe mit Kürbiskernöl und gerösteten Kürbiskernen  

Pumpkin and lentil soup with pumpkin seed oil and roasted seeds 

8,90 Euro 

 

P A S T A 

Hausgemachte Ravioli, gefüllt mit Kürbis-Maronen und Ricotta, in feiner Parmesan-Salbeibutter   

Homemade ravioli filled with pumpkin-chestnuts and ricotta in fine Parmesan sage butter  

16,90 Euro 

 

Tagliatelle mit Hirschragout  

Tagliatelle with vension ragout  

18,90 Euro 

H A U P T G E R I C H T E 

Zanderfilet mit Zitronen-Butter auf Weißkohl und Kartoffelstampf  

Pike perch fillet with lemon butter on white cabbage and mashed potatoes 

24,90 Euro 

 

Entenkeule mit Rotkohl und Kartoffelstampf  

Duck leg with red cabbage and mashed potatoes 

21,90 Euro 

 

Gänsebraten auf Orangen-Beifuß-Sauce mit Rotkohl und Kartoffelklößen  
Roast goose on orange-mugwort sauce with red cabbage and potato dumplings 

28,90 Euro 

 

D E S S E R T 

Apfelstrudel mit hausgemachtem Vanilleeis und heißen Waldbeeren  

Apple strudel with homemade vanilla ice cream and hot wild berries 

8,90 Euro

 

Buon appetito 
 


